
G N O C C H I

W I R  W Ü N S C H E N  E I N E N  G U T E N  A P P E T I T

P A S T A  &

L A S A G N E  “ A L  F O R N O  S P E C I A L E ”

Fussili Tricolore (warm) / Ruccola/ Kirschtomaten/
Oliven/ Schafskäse/ mediterranes Ragout

G E R Ö S T E T E  P A P R I K A S C H A U M S U P P E
Risoni Pasta

H A U S G E M A C H T E  G N O C C H I  “ V E R D E  &  F O R M A G G I ”

Quattro Formaggi/ Basilikumpesto/ gebratene
Zucchinistreifen/ Kirschtomaten/ gehobelter Parmesan/
kleiner gemischter Salat 

M A F A L D A  C O R T A  “ A  L A  R U S T I C A N A ”
Pilzrahmsauce/ Zwiebel/ gebratener Speck/
frische Kräuter/ pochiertes Ei

M E D I T E R R A N E  P A S T A  “ B O W L ”

1 7 , 9 0

1 4 , 9 0

1 6 , 9 0

1 8 , 9 0

6 , 9 0
(veg )

(veg )

auf Wunsch auch ohne Speck (veg )

Bolognese Salsiccia Piccante (traditionel geräucherte
Salami aus Kalabrien) / Parmesankruste

(veg )

+ Garnelen
+ Hühnerfilet

+ Halloumi

H I M B E E R  T I R A M I S U  I M  G L A S 4 , 9 0

1 7 , 9 0

1 8 , 9 0
2 1 , 9 0


